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Salade de Coquillettes{’/au Pesto

Pomelos (i }& Sucre Pois Chiche Vinaigrette Salade de Pdt Parisienne
du 31/3| r®Steak de Colin Armoricaine #.2 Roti de Beeuf au jus Boulettes d'Agneau Sce Navarin Bouchée de Blé & ketchup
au 4/4
Riz de Camargue Pilaf O Purée de Chou Fleur g %7 Semoule Haricots Verts Ail et Persil g
Saint Nectaire ¢ Fromage Frais Sucré Edam * b, Yaourt Nature Sucré
Fromage Frais au Sel de Guérande Fromage Frais aux Fruits e S Yaourt a la Vanille
Flan Vanille Assortiment Entremet Chocolat Noiiatte Assortiment
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Crépe au Fromage Laitue Iceberg Vgte Terroir Betterave Vinaigrette Concombre Vinaigrette
Friand au Fromage Chou Chinois Vinaigrette Terroir Macédoine Mayonnaise Salade de Mache
du 7/4 #:3 ROt de Porc* Dijonnaise Gratin Campagnard Sauté de Boeuf{) aux Olives ﬁa Pavé de Colin Herbes de Provence
au 11/4
Petits Pois Lyonnaise (Pdt, lentilles, curry, fromage rapé) Farfalles Carottes Braisées @
Fromage Frais aux Fruits Gouda Fraidou Brie
Fromage Frais Sucré Carré Emmental Vache qui Rit

Assortiment
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*R6ti de Dinde Dijonnaise

Flan Chocolat
Liégeois Vanille
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Tarte Grillée aux Pommes
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%Plat cuisiné par le chef avec sa touche

¢ de savaoir-faire et une attention particuliére

Avec I'astérisque sont nommeés les plats de
substitution pour les menus contenant du porc
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MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED
du 14/4
du 144 BONNES VACANCES
Salade Coleslaw Salade Verte Taboulé
Radis & Beurre Pomelos {1} & Sucre Salade de Pomme de Terre Echalotes
du 28/4 Dahl de Lentilles Corail Calamar a la Romaine & Citron FERIE
au 2/5
Riz Haricots Verts a I'Ail &

Petit Moulé Nature
Pavé 1/2 Sel

Compote de Pomme
Compote Pomme Banane

& Pommes Rissolées

Tomme Blanche
Tomme Noire

Créme Anglaise

#:2 Roti de Dinde au Jus

Epinard<:? Béchamel

Cantal

Bleu d'Auvergne @
Assortiment
Flan Nappé Caramel de Fruits
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Salade de Coquillettesf’’ au Pesto

du 31/3| /® Steak de Colin Armoricaine #22 Roti de Boeuf au jus Boulettes d'Agneau Sce Navarin Bouchée de BIé & ketchup
au 4/4 Riz de Camargue PiIafO Purée de Chou Fleur g Semoule Haricots Verts Ail et Persil "¢
Saint Nectaire j Fromage Frais Sucré Edam * Yaourt Nature Sucré
Flan Vanille ~ Fruit Entremet Chocolat No1sette Fruit
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| LEJoUR DU () |
Crépe au Fromage Laitue Iceberg Vgte Terroir Betterave Vinaigrette Concombre Vinaigrette
du 7/4 #:3 ROt de Porc* Dijonnaise Gratin Campagnard Sauté de Boeuf(’?) aux Olives "ﬁiPavé de Colin Herbes de Provence
au 11/4 Petits Pois Lyonnaise (Pdt, lentilles, curry, fromage rapé) Farfalles Carottes Braisées "¢
Fromage Frais aux Fruits Gouda Fraidou Brie
Fruit Flan Chocolat Fruit Gateau au Yaourt%
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Salade Coleslaw Salade Verte ) Taboulé
du 28/4 Dahl de Lentilles Corail Calamar a la Romaine & Citron FERIE #.2 Réti de Dinde au Jus
au 2/5 Riz Haricots Verts a 'All “gf Epinards{i) Béchamel

Petit Moulé Nature
Compote de Pomme

& Pommes Rissolées
Tomme Blanche
Creme Anglaise
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Fruit
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Plat cuisiné par le chef avec sa touche
< de savoir-faire et une attention particuligre

Avec I'astérisque sont nommeés les plats de
substitution pour les menus contenant du parc




